
BB Catering  
”De klassiske” 

 
Helstegt svinekam  
Rødkål – Brunede kartofler – Surt og sødt   165 kr. 
   
  
Glaseret hamburgerryg  
Dampede grøntsager – Aspargessauce    160 kr.  
 
Gammeldags oksesteg  
Waldorfsalat – Brunede kartofler – Surt og sødt   175 kr. 
 
 
Dansk Bøf 
Bløde løg – Rødbeder – Sovs    160 kr. 
 
 
Mørbradbøf 
Bløde løg – Cremet svampesauce – Agurkesalat   160 kr. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



BB Catering 
”Festen” 

Maden til din fest tilpasses efter dine ønsker. Dette er blot eksempler. 
 

Forretter: 
Tarteletter  
Høns i asparges     70 kr. 
 
Kold dampet torsk 
Sennepsmayo – Syltet rødbede – Karse – Rugbrødchips – Peberrod 85 kr. 
 
Fisketallerken 
Ristet laks – Fiskesoufflé – Rejer – Røget laks – Sprødt grønt -Brød 90 kr. 

 
 
Hovedretter: 
Buffet 
3 slags kød – 3 slags salat – 2 slags kartoffel – Sauce – Aioli – Brød  Fra 195 kr. 
 
Oksefilet 
Rosastegt oksefilet – Puré – Kartoffelkage – Glaserede urter – Rødvinssauce  190 kr 
 
  
 
 
Desserter: 
Chokolademousse 
Krystalliseret chokolade – Friske bær – Sorbet is   70 kr. 
 
Gateau Marcel 
Vanilleparfait – Bærcoulis – Sprød tuilles   80 kr. 
 
Islagkage 
Sammensat efter dine ønsker    Fra 60 kr. 

 
 



Natmad: 
Frikadeller 
Kold kartoffelsalat – Purløg – Rugbrød    65 kr. 
 
Oste og Pølsebord 
Forskellige oste og pølser – Garniture – Brød – Smør   75 kr. 
 
Aspargessuppe 
Kødboller - Brød - Smør     60 kr.  
 



BB Catering Tapas 
”Den lette” 

 

Serrano – Pesto – Pinjekerner – Syltedeløg – Grønt 

Dampet torsk – Sennepsmayo – Syltede rødbeder – Rugbrødschips 

Kold rosastegt okse – Håndrørt remoulade – Sprødt – Grønt 

Blinis – Oksetatar – Urtecreme – Sprødt 

Rørt røget laks – Syrlig creme – Purløg - Kapers 

Chokoladeganache – Brombærcoulis – Krystalliseret hvid chokolade 

Oste – Oliven - Knækbrød 

 

Det hele bliver anrettet på hhv. små glas og fade 

Incl. Brød og smør 

Pr. couvert 200 kr. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

BB Catering Tapas 
”Måltidet” 

 

Serrano – Pesto – Pinjekerner – Syltedeløg – Grønt 

Dampet torsk – Sennepsmayo – Syltede rødbeder – Rugbrødschips 

Stegt laks – Rejer – Urtecreme – Dild 

Hønsesalat – Ananas – Friske urter 

Kold rosastegt okse – Håndrørt remoulade – Sprødt – Grønt 

3 slags tærter – Salat – Dressing 

Farseret kyllingebryst – Kartoffelkage – Aioli 

Marzarinkage – Hindbærmousse  

Oste – Oliven - Knækbrød 

 

Det hele bliver anrettet på hhv. små glas og fade 

Incl. Brød og smør 

Pr. couvert 245 kr. 
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